FaModold e InScricao)

As inscricdes podem ser feitas preenchendo o formulario e
enviando por meio do e-mail: df.info2019@gmail.com, ou
dirigir-se pessoalmente a secretaria da Direccao de Formacao,
Documentacao e Transferéncia de Tecnologias (DFDTT).

As candidaturas devem ser dirigidas a DFDTT, até 15 dias
antes do inicio do curso. Estas sé serdo consideradas efectivas

apo6s o pagamento dainscricdo.

8" delparticipacao

A participagdo no curso poderd ser assegurada pelo
pagamento de 3.000,00 Meticais por pessoa. Este valorincluia
taxa de inscricdo, custo das aulas, materiais didacticos e os

lanches. Nao estdo incluidos os custos de jantar, alojamento e

Qutroshcunsosioterecidosipelal

DEDIF

Producdo defruta;

Producao agro-pecuaria;

Producao de mudas defruteiras;
Producdao deavesde corte e poedeiras;

Producdo de suinos;
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Producao defeno e silagem.

EICHAYDEIINSCRICAQ)
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Elementar___ Basico_ Médio Superior
Profissdo e descricdo daocupacao actual:
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Data / /201

Instituto de Investigagao Agraria de Mogambique
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Insttuto de Investigagio Agriria de Mogambique

Maputo - Mogambique

Curso Sobre Cultivo e
Agro-processamento da
Batata-doce de Polpa
Alaranjada




1gIntroducac)

As raizes alimenticias tropicais como o caso de batata-doce
sdo principalmente consumidas e processadas a nivel
doméstico. Existem porém muitas oportunidades para
melhorar as formas tradicionais de uso desta cultura e
introduzi-la num contexto mais abrangente de novos
produtos e novos mercados, em especial nas sociedades com
centros urbanos em rapido crescimento.

Contudo, o agro-processamento da batata-doce de polpa
alaranjada faz com que a vitamina “A” seja racionalmente
aproveitada através da preservacdao do beta caroteno.
Portanto, é esta vitamina que déa o suplemento nutricional as
familias, para além de servir de alimento para a sua
sobrevivéncia.

2SOBIECTIV.OS
2.1 Objective gerall

QO Providenciar aos participantes instrumentos
actualizados que assegurem a melhoria do
desempenho e eficacia do uso e aproveitamento da
batata-doce de polpaalaranjada;

QO Divulgar tecnologias de agro-processamento da
batata-doce de polpa alaranjada para os diferentes
produtores e interessados

2.7 Objectives especiiicos

No fim daformacéo os formandos deverao se capazes de:

Q Explicar a importancia de cultivo da batata-doce de
polpaalaranjada;

O Aplicar correctamente as técnicas de processamento e
conservacao da batata-doce de polpaalaranjada;

QO Promovero cultivo e processamento da batata-doce de
polpa alaranjada através da realizacdo de dias de
campo e outrasdemonstragoes.

3 S Conteudos
© Introducdo ao cultivo de batata-doce de polpa
alaranjada

#* Porquébatata-doce de polpaalaranjada?
#* Importancia da batata-doce de polpa alaranjada
(nutricao, rendimento, segurancaalimentar);
® Cultivodabatata-doce de polpaalaranjada
Preparacaodoterreno;
Plantacéo;
Cuidadoaterduranteaplantacao;
Pragasedoencas;
Colheita;
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Conservacdo e armazenamento.
©® Processamento dabatata-doce de polpaalaranjada
* Porqueprocessar?
#* Diferentes formas de processamento da batata-doce
depolpaalaranjada;
#* Subprodutos do processamento da batata-doce de
polpaalaranjada.
® Maquinetas ou equipamentos para processamento e
técnicas tradicionais
Descascadores;
Raladores;
Prensas;
Peneiras;

Equipamento para moer/triturar;
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Assador.
© Maquinetas ou equipamento para processamento
aperfeicoado
% Ralador (motorizado);
* Maquina(manual);

¥ Estantedefermentacao;

¥ Prensadedois parafusos;

% Vantagensdoagro-processameto.
O Demonstracdo de funcionamento de magquinetas e
confeccionamento de alguns subprodutos;

Producédo debolos;

Producédo de sumos;

Producao debolachas;
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Producao de péo.

J3Metodologia

Este treinamento aplicard técnicas de ensino e aprendizagem
participativaasaber:
¥ Exposicoes interactivas; praticas e visitas de campo;

debates na plenaria e recapitulacdo dos contetidos no

s Publico-alvo)

O publico-alvo sdao organizagdes de produtores, agentes de
assisténcia técnica de organizagdes goveranamentais, nao-
governamentais, instituicdes do Estado e outros interessados
na produgao de mudas de qualidade melhorada e no cultivo e

agroprocessamento de batata - doce de polpaalaranjada.

6 Locals eldunacao)

O Local:Estacdo Agrariade Umbellzi,em Boane
Inicio do curso: 14 de Maio de 2019
Fimdo curso: 16 de Maio de 2019

Duracéo: 3 dias (18 horas)
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Carga horaria/dia: 6 horas (8:00H-14:00H)
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